BISTROT ALPIN

BOIRE ET MANGER
A LA FRANCAISE

\\\0 @ Follow, like & tag +33 (0)4 79 41 3255
\ @bistrot.le.c www.bistrot-le-c.com

Prix nets en euros, service compris.
Nous tenons a disposition de notre clientéle I'information concernant la présence d’allergénes dans nos plats. N’hésitez pas a

solliciter notre équipe pour des déclinaisons selon votre régime alimentaire.

Net prices in euros, which includes taxes and service.
Please inform our staff about your food allergies or intolerances. Feel free to ask our team for variations according to your dietary regime.



BISTROT ALPIN

* MENU BISTROT LE C

65€

Merci de vous référer aux » sur les entrées, plats et desserts / Please refer to the « on the

starters, main courses and desserts

E_ES ENTREES / STARTERS]

Terrine de Foie Gras poélée aux chataignes, potimarron et caramel aux épices douces
Pan-seared Foie Gras terrine with chestnuts, pumpkin and sweet spice caramel

CEuf parfait, sauce meurette, champignons des bois, poudre de lard fumé
Perfect egg, ‘Meurette’ sauce, wild mushrooms, smoked bacon powder

* Carpaccio de faux filet de Boeuf fumé,
créme au poivre du Sichuan, roquette et pickles de légumes

Smoked Beef sirloin carpaccio, Sichuan pepper cream, arugula, and pickled vegetables

Gravelax de Saumon, coulis de betterave et mayonnaise au raifort
Salmon Gravlax, beet coulis and horseradish mayonnaise

* [VG] Poireau vinaigrette a la Truffe « Tuber Melanosporum », cuit fondant,
mimosa d’ceufs et parmesan, mayonnaise truffée

[VG] Leek vinaigrette with Truffle "Tuber Melanosporum”, tender cooked,
egg mimosa and parmesan, truffled mayonnaise

28€

17 €

23€

20€

21€

n




BISTROT ALPIN

[LES PLATS / MAIN COURSES]

Salade Caesar : salade iceberg, filet de poulet,
bacon, anchois et copeaux de Parmesan
Caesar Salad. iceberg lettuce, chicken fillet, bacon, anchovies and Parmesan shavings

* Saint-Jacques snackées a la plancha, chou-fleur réti au curry breton,
vinaigrette aux agrumes

Seared Scallops on the plancha, roasted cauliflower with Breton curry, citrus vinaigrette

Le Rouget en papillon, mousseline de carotte au Miso, emulsion safranée
Butterflied red mullet, Miso carrot mousseline, saffron emulsion

Ballotine de Volaille aux Morilles, sauce vin jaune, mousseline de pommes de terre
Poultry ballotine with Morels, yellow wine sauce, potatoes mousseline

* Sanglier braisé au vin de Mondeuse, polenta crémeuse au Beaufort
Braised Wild Boar with Mondeuse wine, creamy Beaufort polenta

Filet de Boeuf Wellington au Foie Gras, jus de veau, poélée de légumes racines
Beef Wellington with Foie Gras, veal jus, sautéed root vegetables

Pavé de Veau cuit rosé, jus de veau a la Truffe « Tuber Melanosporum »,
variation de topinambour

27€

42€

33€

31€

31€

49€

38€

Rosé cooked Veal pave, veal juice with Truffle "Tuber Melanosporum”, topinambour variation

Cote de Boeuf a la plancha, maturée au thym, jus de veau, 13€ /1009

mousseline de pommes de terre et salade

2pers Beef rib on the plancha, matured with thyme, veal jus, potatoes mousseline and salad

[VG] Proposition végétarienne du chef
[VG] Chef’s vegetarian proposal




BISTROT ALPIN

[LES DESSERTS / DESSERTS]

Tarte Clémentine Yuzu Meringuée 13€
Clementine Yuzu Meringue Tart

* Pavlova aux fruits exotiques, crémeux chocolat blanc et poivre de timut 13€
Exotic fruit Pavlova, white chocolate cream and Timut pepper

Forét noire a 'orange 14€
Orange Black Forest cake

Assiette de fromages de nos montagnes 14€
Cheeses platter from our mountains

» Millefeuille praliné, noisettes, caramel au beurre salé et glace aux noisettes 14€
Praline millefeuille, hazelnuts, salted butter caramel and hazelnut ice cream

[ASSORTIMENT SORBETS ET GLACES / ICE CREAMS AND SORBETS]

La boule de glace ou le sorbet / A scoop of ice cream or sorbet 3€/5€/6,50€

Glaces : Vanille, Noisette, Chocolat.
Sorbets : Citron, Fraise, Fruits de la Passion.

Ice creams: Vanilla, Hazelnut, Chocolate.
Sorbets: Lemon, Strawberry, Passion Fruit.




BISTROT ALPIN

[POUR LES ENFANTS / FOR THE KIDS]

LES PLATS / MAIN COURSES 14€
Aiguillettes de volaille croustillantes,

garniture au choix : purée de pommes de terre ou légumes

Crispy poultry fillets, choice of side: mashed potatoes or vegetables

Pavé de poisson, garniture au choix : purée de pommes de terre ou légumes
Fish fillet, choice of side: mashed potatoes or vegetables

LES DESSERTS / DESSERTS

Millefeuille praliné, noisettes, caramel au beurre salé et glace aux noisettes 6€
Praline millefeuille, hazelnuts, salted butter caramel and hazelnut ice cream

2 boules de glace au choix / 2 scoops of ice cream of your choice 5€

Glaces : Vanille, Noisette, Chocolat.

Sorbets : Citron, Fraise, Fruits de la Passion.
Ice creams: Vanilla, Hazelnut, Chocolate.
Sorbets: Lemon, Strawberry, Passion Fruit.




BISTROT ALPIN

[LES VINS AU VERRE / WINE BY THE GLASS]

CHAMPAGNE - 15 CL MILLESIME

Lallier R.020 N.M 17 €

VIN BLANC / WHITE WINE - 15 CL

Pays D’oc IGP Chardonnay, Baron Philippe de Rothschild 2021 7€
AOP Apremont « Sous le Roc », Maison Trosset 2020 9€
IGP Cbtes de Gascogne, Domaine du Teston Gros Manseng 2020 9€
Saint-Véran, Domaine Bourdon 2021 n€
Le Manoir du Capucin, Pouilly-Fuissé, Sensation 2022 15€

VIN ROUGE / RED WINE - 15 CL

IGP Pays d’oc Syrah, Baron Philippe De Rothschild 2020 7€
AOP Persan, Domaine de Méjane 2020 9€
Saint-Emilion, Réserve Mouton Cadet 2020 n€

VIN ROSE / ROSE WINE - 15 CL

AOP Minuty Prestige, Chateau Minuty 2018 8€




BISTROT ALPIN

I:LES SODAS & EAUX / SODAS & WATERS:I

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, 33 cl 6€
Limonade de Savoie, Brasseurs Savoyards, 33 cl 6€
Orangina, 25 cl 6€
Ice Tea maison, 25 cl 6€
Gangstar Energy Drink, 25 cl 7€
Schweppes Premium Mixer Tonic Original, 33 cl 6€
Schweppes Premium Mixer Ginger Ale, 33 cl 6€
Schweppes Premium Mixer Ginger Beer, 33 cl 6€
Badoit Rouge, 33 cl 4€
Evian, 33 cl 5€
L’eau du Bistrot Le C par FiltraBio, plate ou gazeuse, 75 cl 5€
Sirop a 'eau / Fruit Syrup 3€
Jus de fruits au verre, Kookabarra Bio, 25 cl / Fruits juice 7€
Orange, Pomme, Tomate, Ananas / Orange, Apple, Tomato, Pineapple

Fruits pressés / Fresh juice 9€

Orange, Citron / Orange, Lemon

I:LES BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS:I

Café (Mexique, Pur Arabica, Bio) 3,50€
Café (Mexique, Pur Arabica, Bio) DOUBLE 5€
Décaféiné 3,50€
Décaféiné DOUBLE 5,50€
Noisette 4€
Cappuccino 6€
Café Latte 6€
Latte Macchiato 6€
Chocolat chaud 6€
Café ou Chocolat viennois 7€
Thé ou infusion / Tea or herbal infusion 7€

Thé : Noir Ceylan O.P, Noir Grand Earl Grey, Noir Fruits Rouges,
Vert Sencha, Vert a la Menthe

Tisanes : Verveine, Verveine menthe,

Menthe Poivrée, Camomille, Tilleul.

Tea: Ceylon Black O.P, Grand Earl Grey Black, Red Fruits Black,
Sencha Green, Mint Green

Herbal infusions.: Verbena, Verbena Mint, Peppermint,
Camomile, Lime Flower.




BISTROT ALPIN

I:LES BIERES / BEERS:I

Carlsberg

Grimbergen Ambrée

Kato Style Abbaye Triple Blonde, Brasserie Alpine 33 cl
Kol Blanc, Brasserie Alpine, 33 cl

Kaprice Fruits Rouges, Brasserie Alpine, 33 cl

I:LES APERITIFS & PORTOS:I

Martini Bianco, Dry, Rosso, 6 cl
Ricard, 4 cl

Suze, 4 cl

Campari, 6 cl

Kir, 15 cl

Kir Royal, 15 cl

25cl

5€
7€

33cl 50cl

9€
n€
7€
7€
7€

7€
5€
5€
7€
8€
16 €

Nos liqueurs : Abricot du Roussillon, Cassis, Cerise, Chataigne, Mlre, Myrtille, Péche
Our liqueurs: Roussillon Apricot, Blackcurrant, Cherry, Chestnut, Berry, Blueberry, Peach

Porto Niepoort White, 8 cl
Porto Offley Ruby Red, 8 cl
Porto Blanc Wesport, 8 cl

n€
12€
15€



I:COCKTAILS SPRIT2:| BISTROT ALPIN

APEROL SPRITZ - 18 cl 12€
Aperol, prosecco, perrier, tranche d’orange

CAMPARI SPRITZ - 18 cl 12€
Prosecco, perrier

UGO SPRITZ - 18 cl 12€

Fiorente (elderflower liqueur) prosecco, perrier, feuilles de menthe et citron vert

I:COCKTAILS CLASSIQUES:I

AMERICANO 10€
Martini rouge, Campari, eau gazeuse

NEGRONI 12€
Martini rouge, Campari, Gin

MOSCOW MULE - Vodka au choix 15€
Vodka, Angostura, jus de citron vert, Schweppes Premium Ginger Beer

LONDON MULE - Gin au choix 15€
Gin, Angostura, jus de citron vert, Schweppes Premium Ginger Beer

CARIBBEAN MULE 15€
Rhum, Angostura, jus de citron vert, Schweppes Premium Ginger Beer

FRENCH MULE 29€
Cognac henessy XO, Angostura, jus de citron vert, Schweppes Premium Ginger Beer

MOJITO 14€
Havana Blanc 3 ans, citron vert, cassonade, menthe fraiche, eau gazeuse

MOJITO FRAISE, FRAMBOISE OU PASSION 16 €
Havana Blanc 3 ans, citron vert, cassonade, menthe fraiche, eau gazeuse

CAIPIRINHA 14€
Cachaca, citron vert, cassonade

EXPRESSO MARTINI - Vodka au choix 15€

Vodka, Kalhua, sucre, expresso

MARGARITA - Tequila au choix
Tequila, triple sec, citron vert, tequila au choix

I:COCKTAILS SANS ALCOOL:I

CRODINO -17,5 cl 6€
Spritz sans alcool / Alcohol free spritz

VIRGIN MOJITO, Fraise ou framboise - 14 cl 9€
Citron vert, cassonade, menthe fraiche, eau gazeuse

VIRGIN MOJITO ANANAS - 14 cl 9€
Citron vert, cassonade, menthe fraiche, eau gazeuse

JUICE - 14 ¢l 9€

Citron vert, cassonade, menthe fraiche, jus de pomme

I:COCKTAIL CREATION:I

PORN SUPERSTAR - 14 cl
Liqueur de vanille, liqueur de sureau, belvedere, jus d'ananas, citron vert,
servi avec un shot de champagne




I:VO D KA:I

Belvédere : France

[oins |

G Vine
Tanqueray London Dry Gin
Hendrick

BISTROT ALPIN

Schweppes Premium Mixer Tonic Original inclus
Schweppes Premium Mixer Tonic Original included

I:RHUMS:I

Havana blanc 3 ans
Bumbu XO
Zaccapa 23

I:TEQUILA:I

Jose Cuervo Gold Shot
Tequila Patron Reposado

I:WHISKIES:I

Lot 40°, Canadian Rye

Woodford Reserve: Kentucky, Bourbon
Jack Daniel’s

Chivas, 12 ans

Johnnie Walker Black

Macallan, 12 ans

Longmorn, 16 ans Speyside

I:EAUX DE VI E:I

Eau de vie Framboise, Poire ou Mirabelle
Cognac Augier VS

Calvados Drouin

Armagnac Comte de Lauvia 1995
Hennesy XO

Cognac Baron Otard XO

I:LIQUEURS & CREMEs:I

Amaretto Disaronno
Get 27
Menthe-Pastille, Giffard

Cointreau, Grand Marnier « Cordon Rouge »

Chartreuse Verte et Jaune
Génépi
Limoncello

4 cl
15€

4 cl

12€
14€
15€

4 cl

8€
19€
25€

4 cl

6€
15€

4 cl

12€
15€
15€
16 €
19€
24 €
30€

4 cl

9€
16 €
24 €
24 €
25 €
31€

4 cl

12€
12€
12€
12€
12€
12€
12€



